Zupa winna Riesling

100 g cebuli przekrojonej na pét

100 g pokrojonego w talarki pora

100 g pokrojonych na kawatki ziemniakéw
20 g masta

200 g wody

1 kostka rosotowa drobiowa

200 g biatego wytrawnego wina Riesling
330 g mleka

200 g Smietany 12%

s6l do smaku

- do naczynia miksujacego wtozyé cebule, por i ziemniaki, rozdrobnié - 5 sek., obr. 5
- dodac¢ masto , dusic - 4 min, obr. 3, temp. Varoma

- dodac wode, kostke rosotowg i wino, gotowac - 11 min, obr. 2, temp. 100 st.

- zmiksowac - 20 sek., obr. 10

- dodac mleko i $mietane, gotowac -2 min, obr. 3, temp. 100 st.

- przyprawic¢ do smaku solg, podawac na goraco
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