Dip z orzeszkéw ziemnych

1 mata papryczka chilli, pokrojona na kawatki
2 zgbki czosnku

20 g oleju arachidowego lub kokosowego
160 g orzeszkdéw ziemnych, prazonych

400 g mleczka kokosowego

30 g cukru palmowego

60 g migzszu lub pasty z tamaryndowca

20 g sosu rybnego

1 tyzeczka pasty z krewetek

1/2 tyzeczki soli

- do naczynia miksujacego wtozy¢ chilli i czosnek, rozdrobni¢ — 2 sek., obr. 7

- dodac olej, dusi¢ — 3 min, obr. 1, temp. Varoma

- dodac orzeszki ziemne i mleczko kokosowe, gotowac — 4 min, obr. 1, temp. Varoma,
nastepnie podgrzewaé — 10 min, obr. soft, temp. 80 st.

- dodac cukier palmowy, migzsz z tamaryndowca, sos rybny, paste z krewetek i sdl,
gotowac — 2 min, obr. 1, temp. 100 st.

- utrzeC na puree — 1 min, obr. 10

- przetozy¢ do miseczki, podawac po ostygnieciu

Uwaga: dip jest wysmienity z kurczakiem Satay, smazonym lub grillowanym miesem Ilub rybg
jak rowniez z tajskimi potrawami z ryZu.




