Czekoladowe pralinki

370 g stodzonego mleka skondensowanego
30 g gorzkiego kakao

40 g masta

50 g gorzkiej czekolady

- czekolade potamac na kawatki, umiesci¢ w naczyniu miksujgcym i rozdrobnic¢ - 4-5 sek.,
obr. 8 (czekolada musi uzyskac posta¢ do$¢ drobnej posypki), przesypaé do innego naczynia

- do naczynia miksujgcego wla¢ mleko skondensowane, dodac kakao i masto , gotowac -
10 min, obr. 3, temp. 100 st. (otworu w pokrywce nie przykrywaé miarkg), nastepnie zwiekszy¢
temperature i gotowac dalej - 26 min, obr. 2, temp. Varoma, przetozy¢ do innego naczynia i
pozostawi¢ do ostudzenia

-z zimnej masy formowac kulki, obtoczy¢ w mielonej czekoladzie i wstawi¢ do lodéwki do
catkowitego schtodzenia

Uwaga: podawac w papierowych papilotkach
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