Orientalne pralinki

100 g suszonych daktyli bez pestek

50 g suszonych moreli

50 g wytuskanych orzechéw laskowych lub migdatéw
25 g suszonej zurawiny

50 g czekolady gorzkiej lub deserowej

ziarno sezamu

- do naczynia miksujacego wtozy¢ wszystkie sktadniki oprécz sezamu, rozdrobnic - 20 sek.,
obr. 10

- tyzeczkg nabiera¢ na dtorn mate porcje masy i formowac z nich kuleczki

- kulki obtoczy¢ w sezamie

Uwaga: do dekoracji mozna rowniez uzyc¢ gotowej twardej polewy czekoladowe.
Nalezy pokroi¢ jg na kawatki, rozdrobnic - 10 sek., obr. 8, nastepnie podgrzac - 3 min, obr. 2,
temp. 50 st. i polewac nig pralinki.
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