Mus jabtkowy

1 kg jabtek obranych, pokrojonych na cwiartki

1 budyn waniliowy

1 opakowanie cukru waniliowego

1 fyZeczka cynamonu

180 g mleka skondensowanego stodzonego (1/3 puszki)

- jabtka witozy¢ do naczynia miksujacego, rozdrobni¢ — 5 s, obr. 5

- poddusi¢ je — 5 min, temp. 90 st., obr. 2, nastepnie zmiksowa¢ — 10 s, obr. 9

- dodac reszte sktadnikow i gotowaé — 15 min, temp. 100 st, obr. 3, zmiksowac¢ na krem —
20-30 s, obr. 8-9

Uwagi:
- musu mozna uzywac jako dodatku do pieczywa lub ciasteczek albo do przektadania ciast i

tortow
- mozna go takze zamykac w sfoikach — wowczas gorgcy przektadac do stoikow, ustawiac je do

gory dnem i pozostawic do ostudzenia
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