Pasta twarogowo-jajeczna

500 g chudego twarogu

6 jaj ugotowanych na twardo

150 g parmezanu pokrojonego na kawafki

250 g ogorkéw konserwowych pokrojonych na kawatki
100 g majonezu

2 zgbki czosnku

sOl, pieprz — do smaku

- parmezan wtozy¢ do naczynia miksujacego i rozdrobnié - 20 s, obr. 7, przetozy¢ do innego
naczynia

- czosnek wrzuci¢ na wirujgce noze, rozdrobni¢ — 1-2 s, obr. 7

- wszystkie pozostate sktadniki wtozy¢é do naczynia miksujgcego i zmiksowac pomagajac
sobie kopystkg — 60-90 s, obr. 7

Uwagi:

1. Zamiast parmezanu mozna uzyc litewskiego sera DzZiugas.
2. Bedziemy mieli pewnosc, Ze pasta jest bezglutenowa, jesli uzyjemy majonezu wykonanego
samoazielnie.
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