Smalec z pieczarkami

przepis Pani Elzbiety Tyczko z Warszawy

30 dkg stoniny pokrojonej na kawaiki i lekko zmrozone;
1/2 kg pieczarek

1/2 kg cebuli

30 dkg boczku wedzonego

3-4 zgbki czosnku

2 kostki rosotowe

tyzka mielonego suszu grzybowego

vegeta , pieprz, sél, chilli - do smaku

- stonine wtozy¢ do naczynia miksujacego i rozdrobni¢ — 10-15 sek., obr. 6-8, czes¢
przetozyé na patelnie i podsmazyé, reszte przetozy¢ do innego naczynia

- cebule wtozy¢ do naczynia miksujgcego i rozdrobni¢ — okoto 4 sek., obr. 3-4, dotozy¢ do
patelni

- pieczarki wtozy¢ do naczynia miksujacego i rozdrobni¢ — okoto 4 sek., obr. 3-4, dotozy¢
do cebuli razem z jedng kostkg rosotowg i suszem grzybowym , vegetg , pieprzem i
chilli i dalej podsmazac

- wtym czasie w naczyniu miksujacym rozdrobni¢ boczek — 4-5 sek., obr. 8

- dodac rozdrobniong stoning, drugg kostke rosotowg , czosnek i wytopi¢ — 15 min, temp.
Varoma

- ostroznie (aby sie nie poparzy¢) dodac¢ zawarto$é patelni i zmiksowaé — 8 sek., obr. 4-5
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