Nalewka farmaceutow

1 kg cytryn
1 kg cukru
1 litr mleka
1 litr spirytusu 96%

- cytryny umy¢, obrac z z6ttej skérki oraz albedo (cienko skrojong skérke z jednej cytryny
zostawic), pokroi¢ w plasterki, oczysci¢ z pestek, wtozy¢ do stoja szczelnie zamykanego, dodaé
cukier, zamknac¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 1-2 dni, aby cytryna puscita sok

- doda¢ mleko, spirytus i pozostawiong skérke z jednej cytryny
- stéj zamknaé i odstawi¢ w chtodne, ciemne miejsce na miesigc (wstrzgsaé nim co kilka
dni), nastepnie przefiltrowac.

Uwaga: Wtasciwie przefiltrowana nalewka jest krystalicznie czysta, ma Zoftozielonkawy kolor i
bardzo delikatny jedwabisty smak.
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