Zupa ogorkowa

100 g warzyw (marchew, pietruszka, seler, cebula)
250 g kiszonych ogorkéw

300 g ziemniakdéw pokrojonych w kostke

100 piersi kurczaka

1 kostka rosotowa

1 tyzeczka przyprawy "Vegety"

20 g maczki ryzowej

20 g masta

100 g Smietanki

woda

- 0go6rki wtozy¢ do naczynia miksujacego i posiekaé — 10 sek., obr. 5, przetozyé do innego
naczynia

- na wirujgcy néz wrzuci¢ cebule, posiekac¢ — 3 sek., obr. 7

- dodac pozostate warzywa (oprocz ziemniakdéw) i rozdrobni¢ — 2 sek., obr. 5

- doda¢ masto , mieso pokrojone w kostke, ziemniaki, przyprawy, wlac 1 litr wody i gotowac
— 15 min., obr. 1 wsteczne, temp. Varoma

- dodac og6rki, maczke ryzowg i $mietanke, gotowaé — 15 min, obr. 1 wsteczne, temp. 100
st.

Uwaga:

Bedziemy mieli pewnosc, ze zupa jest bezglutenowa, jesli uzyjemy smietany bez zadnych
dodatkow (zagestnikow itp.) oraz kostki rosofowej, przyprawy "Vegety" i mgczki ryzowej
wykonanych samodzielnie.
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