Ciasto buraczano-marchwiowe

3 jajka

25 dkg cukru

2 1/2 MT oleju

1/2 opakowania cukru waniliowego

15 dkg burakéw obranych i pokrojonych na kawatki
15 dkg marchwi obranej i pokrojonej na kawatki
1/2 szklanki rodzynkow

2 szklanki maki

1/2 tyzeczki soli

2 tyzeczki proszku do pieczenia

- posiekac buraki i marchew: kilka sekund, obr. 4-5, wytozy¢, przeptukac i wytrze¢ naczynie

- cukier wsypac¢ do naczynia miksujgcego i zemle¢ na puder — 30 sek., obr. 10, przetozy¢
do innego naczynia

- zatozy¢ motylek, biatka z 1 tyzkg cukru ubic¢ na sztywno - 2-3 min., obr. 4, zdjaé motylek,
piane wytozy¢ do innego naczynia

- zO0fttka utrze€ z resztg cukru - 1 min., obr. 6

- dodac olej, make, buraki i marchew i wyrabiaé pomagajac sobie kopystkg - 1 min., obr. 4
- dodac rodzynki, wymieszac - obr. 1-2, wsteczne

- wymieszac ciasto z piang z biatek - obr. 1-2, wsteczne

- piec okoto 1 godziny, temp. ok. 200 st.C.




