Jagodzianki

Ciasto:

- 35 g Swiezych drozdzy

- 100 g cukru

- 500 g maki pszennej (typ 650)
- pottyzeczki soli

- 1jajko

- 230 g cieptego mleka

- 1 jajko do posmarowania buteczek

Owoce:

- 200 g $swiezych jagod
- 20 g cukru
- 10 g maki ziemniaczanej

Krok 1.
Sktadniki na ciasto w podanej wyzej kolejnoéci wtozy¢ do naczynia miksujgcego Thermomixa,
wyrobi¢ — 2 min, obr. Interwat
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Krok 2.
Przetozy¢ do miski lekko posmarowanej olejem, postawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia —
ciasto powinno podwoi¢ objeto$¢

Krok 3.
Jagody optukaé, osaczyc, przesypac do miski, dodac cukier i mgke ziemniaczang, delikatnie
wymieszaé tyzkg
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¢

gst, ustawic temp. 200 st., grzanie gora-dét, piec
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