Ciasto marchewkowe

Ciasto:

50 g wytuskanych orzechéw witoskich
300 g obranej marchwi, pokrojonej na kawatki
4 jajka

250 g cukru

szczypta soli

300 g maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzeczka cynamonu

150 g oleju

Krem serowy:

80 g cukru

10 g cukru waniliowego
300 twarogu

20 g soku z cytryny

- rozgrzac piekarnik do temperatury 180 st.

- do naczynia miksujacego wtozyé orzechy, rozdrobnic - 3 sek., obr. 5, przetozy¢ do innego
naczynia

- do naczynia miksujgcego wtozyé marchew, rozdrobnic - 8 sek., obr. 5

- dodac orzechy i pozostate sktadniki na ciasto, wymieszac - 30 sek., obr. 5

- przetozy¢ do nattuszczonej formy do pieczenia (25x35 cm) i piec okoto 45 min

- naczynie miksujgce umyc i osuszyc, wsypac do niego cukier i cukier waniliowy, zemlec -
10 sek., obr. 10

- dodac twardg i sok z cytryny, zmiksowac - 40 sek., obr. 6

- kremem posmarowac ostudzone ciasto




