Przechowywanie win

Idealnym pomieszczeniem do przechowywania wina jest ciemne, chtodne, umiarkowanie
wilgotne pomieszczenie o temperaturze 8-12 st. C (dla win biatych ) lub 10-15 st. C (jezeli
jednoczesnie przechowywane jest
Wino czerwone
). Zbyt wysoka temperatura przyspiesza dojrzewanie wina i skraca jego zywotnos$¢, zbyt niska
opd6znia dojrzewanie i przedtuza okres oczekiwania na osiggniecie przez wino petnych walorow.
Jednak najbardziej szkodliwe dla wina sg wahania temperatury.

Pomieszczenie, w ktérym trzymamy wina powinno by¢ ciemne, poniewaz $wiatto - podobnie jak
zbyt wysoka temperatura - przyspiesza proces dojrzewania i powoduje niekorzystne zmiany
smaku i zapachu. Szczegdlnie wrazliwe na Swiatto sg wina musujgce oraz wina stare. W
pomieszczeniu z winami nie stosujemy lamp halogenowych, jarzeniowek i Swietlowek.
Najwtasciwsze sg stabe zwykte zaréwki, a w piwnicach ze starymi winami wrecz swieczki. | to
niezaleznie od tego w jakiego koloru butelkach przechowywane jest wino.

Idealna wilgotno$¢ pomieszczenia z winami to 70-75%. W wyzszej niz 75% plesniejg i odklejajg
sie etykiety, w nizszej niz 50% wysychajg korki.

Wino nalezy lezakowac z dala od produktéw spozywczych lub innych towardw, ktére wydzielajg
mocne zapachy albowiem wino, ktére "oddycha" przez korek moze wchtongé inne wonie. Wino
nalezy przechowywacé w pozycji lezacej, aby korek byt wilgotny i zachowat elastycznosc.

Okres lezakowania

Mtode wino rozwija sie osiggajac coraz wiekszg dojrzato$¢ i harmonie az do punktu
szczytowego. Od tego momentu jego jako$¢ zaczyna stopniowo spadac. Okres
przechowywania wina zalezy od wielu czynnikéw, m.in. od rodzaju winogron, rocznika,
zawarto$ci kwasu, zawartosci alkoholu i iloSci pozostatego niesfermentowanego cukru.

Pamietajmy, ze tylko niewielki procent produkowanych na $wiecie win nadaje sig do
wieloletniego lezakowania. Wiekszos¢ nalezy spozy¢ w ciggu 1-5 lat.
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